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HAI RACCOLTO | FUNGHI? PRIMA DI
MANGIARLI FALLI CONTROLLARE
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con difficolta digestive note.

Sono aperti gli uffici dell’'lspettorato micolo-
gico che effettuano la verifica gratuitamente.
A Pavullo il servizio si svolge dal 15 giugno
al 31 ottobre nella sede del Dipartimento di
Sanita Pubblica, in viale Martiri 63, il lunedi
e venerdi dalle 8.30 alle 9.30.

Inizia I'estate e in montagna inizia la sta-
gione di maggior crescita di funghi. Questi
preziosi e ricercati prodotti del bosco na-
scondono insidie che non devono essere
sottovalutate.

Per questo motivo & utile ricordare ai racco-
glitori di funghi spontanei che & necessario
prima del loro consumo farli controllare da-
gli ispettori micologi del Servizio Igiene degli
Alimenti e della Nutrizione dell’Azienda USL
di Modena. Il controllo € gratuito.

In particolare a Pavullo il servizio si svolge
dal 15 giugno al 31 ottobre nella sede del
Dipartimento di Sanita Pubblica, viale Martiri
63 (2° piano - ingresso CUP) il lunedi e il ve-
nerdi dalle 8.30 alle 9.30. E inoltre possibile
attraverso il numero telefonico 0536/29465
contattare I'lspettorato Micologico nel caso
di bisogno al di fuori degli orari prestabiliti.
Negli stessi orari e con le stesse modalita i
commercianti e ristoratori possono accede-
re al controllo e alla certificazione obbliga-
toria dei funghi destinati alla vendita e alla
somministrazione.

E bene comunque non consumare funghi
in caso di dubbi sulla loro identificazione.
Alcune categorie di persone devono, inol-
tre, essere particolarmente prudenti e non
eccedere nel loro consumo: i bambini mol-
to piccoli e le persone anziane; le donne in
gravidanza o in allattamento; le persone af-
fette da intolleranze a particolari alimenti o

In caso di malessere dopo il consumo di funghi occorre recarsi immediatamente all'ospedale;
tenere a disposizione eventuali avanzi del pasto e dei funghi consumati; fornire indicazioni utili
per l'identificazione delle specie fungine consumate e del luogo di raccolta.
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