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SSAANNIITTÀÀ  PPUUBBBBLLIICCAA  
 

Le attività sono finalizzate alla prevenzione collettiva e alla tutela della salute 
pubblica dai rischi di origine ambientale, lavorativa, alimentare e di tutela della 
salute e del benessere degli animali.   
 
Le vaccinazioni agli adulti e le consulenze per i viaggiatori internazionali sono fra 
gli strumenti più efficaci per la prevenzione delle malattie infettive e diffusive. 
Negli ultimi anni è aumentata la copertura vaccinale degli ultrasessantacinquenni 
per l’influenza, fino a 
superare nel 2003 il target 
nazionale e regionale del 
75%, attestandosi al 78% nel 
2005. 
Vengono inoltre effettuate 
indagini su tutte le patologie 
infettive-diffusive che si 
presentano sotto forma di 
focolai, o su singoli casi 
caratterizzati da rilevante 
diffusività o pericolosità, per 
approfondire la conoscenza 
delle modalità di diffusione e 
individuare eventuali persone 
ulteriormente a rischi 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

 2003 2004 2005 2006 

N° casi 916 768 701 742 

N° persone 
coinvolte 

5.389 3.325 3.769 3.258 

 2003 2004 2005 2006 

vaccinazioni 
effettuate 18.941 19.825 19.918 19.751 

 2002 2003 2004 2005 

ultrasessantacinquenni 
vaccinati (%)  74,4 75,9 75,6 78,0 

 2003 2004 2005 2006 

N° 
consulenze  
a viaggiatori  

2.072 2.083 2.107 2.058 

Vaccino 
antinfluenzale 
per anziani 
con oltre 
65 anni 
Anni 2002-2005 

Profilassi 
vaccinale 
Anni 2003-2006 

I viaggi 
internazionali 
Accessi 
agli ambulatori 
per consulenze 
Anni 2003-2006 

Controllo 
malattie 
infettive 

Indagini 
epidemiologiche 
Numero casi 
e numero persone
intervistate 
Anni 2003-2006 
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La tutela della salute della popolazione si realizza anche attraverso la  valutazione 
di rischi sanitari presenti negli ambienti di vita. Questa attività  ha come 
presupposto l’approfondimento delle conoscenze scientifiche sui fattori di rischio, 
in continua evoluzione soprattutto sui temi ambientali. Essa si fonda 
sull’espressione di pareri, sull’esecuzione di sopralluoghi, sul prelievo di 
campioni, sulla partecipazione ad iniziative di informazione rivolte alla 
popolazione. Si esprimono pareri sugli strumenti urbanistici che caratterizzano la 
pianificazione del territorio; sui progetti di edifici per attività produttive, ricettive, 
scolastiche, ricreative, sportive ecc. e sul funzionamento di tutte queste attività. 
  
Relativamente al complesso e 
delicato rapporto tra la salute e 
l’ambiente  si esprimono 
valutazioni  integrate con gli 
aspetti epidemiologici, ed in 
collaborazione con gli altri enti competenti, su tematiche diverse, come ad 
esempio l’installazione di stazioni radio-base, gli elettrodotti e gli impianti 
radiotelevisivi; la realizzazione di impianti di recupero e di smaltimento rifiuti (ad 
esempio le discariche e gli inceneritori) nell’ambito delle Conferenze Provinciali 
Rifiuti. Con particolare riferimento all’ampliamento dell’inceneritore di Modena, 
il Servizio esprime valutazioni sul progetto, sul funzionamento, sui monitoraggi e 
partecipa alle numerose assemblee pubbliche di informazione ai cittadini.  
Nell’ambito del Piano di risanamento della qualità dell’aria, il Servizio collabora 
con la Provincia, favorendo i 
collegamenti con i PPS, che in 
particolare nel Comune di 
Modena comprendono, tra le 
aree di intervento sulle patologie prevalenti, quella delle malattie respiratorie. Una 
particolare attenzione viene dedicata agli inconvenienti igienici segnalati dai 
cittadini, la cui valutazione sanitaria può determinare la proposta al Sindaco di 
adozione di provvedimenti. 
 
Le attività di controllo e vigilanza nei luoghi di lavoro, per verificare il rispetto 
della normativa specifica di tutela della salute e sicurezza dei lavoratori, sono 

particolarmente mirate ai comparti 
produttivi a maggior rischio. Vengono 
svolte inoltre attività di informazione, 
formazione ed assistenza ai principali 
destinatari degli obblighi di sicurezza, per 
sostenere e promuovere lo sviluppo e la 
diffusione della cultura della prevenzione. 
Il Servizio di Prevenzione e Sicurezza 
Ambienti di Lavoro (SPSAL) effettua 
indagini di polizia giudiziaria in caso di 
infortuni e malattie professionali con 
lesioni gravi; esprime i pareri di 
competenza; verifica la compatibilità delle 
mansioni assegnate alle lavoratrici in 
relazione allo stato di gravidanza. 

 
 

 2003 2004 2005 2006 

N° sopralluoghi  2.008 2.264 2.316 2.134 

N° pareri  3.934 4.028 4.316 3.986 

 2004 2005 2006 

N° segnalazioni  146 241 189 

Attività 
di controllo 
espressione 
pareri 
Anni 2003-2006 

Segnalazioni 
Inconvenienti 
igienici 
Anni 2004-2006 

Controllo
ambienti 
di vita 

Salute 
e sicurezza 
negli  
ambienti 
di lavoro 
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Controlli 
nei luoghi 
di lavoro 
Anni 2003-2006 

Altre 
Attività 
dello SPSAL 
Anni 2003-2006  

Igiene 
degli 
allevamenti 
delle produzioni 
zootecniche 
e benessere 
animale 
Anni 2003-2006 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

                              * I controlli vengono effettuati dal Servizio Impiantistico Infortunistico 

 
L’attività  è finalizzata ad assicurare la salubrità degli alimenti e delle bevande per 
prevenire le malattie trasmesse all’uomo dagli alimenti. Il Servizio Veterinario 
effettua attività di controllo sulla salubrità degli alimenti di origine animale nelle 
diverse fasi della filiera produttiva: negli allevamenti, negli stabilimenti di 
produzione dei mangimi, negli impianti di macellazione, nelle strutture di 
lavorazione e trasformazione dei prodotti di origine animale, in quelle di 
distribuzione e commercializzazione.   
 
 

 Allevamenti Altri impianti* 

 Controllati Sopralluoghi Irregolarità Controllati Sopralluoghi Irregolarità 

2003 981 3.383 91 268 475 1 

2004 1.859 4.107 19 389 586 4 

2005 1.913 4.148 27 384 621 3 

2006 1.910 4.180 35 365 671 8 

*mangimifici, impianti trasformazione sottoprodotti, farmacie, canili, ambulatori, ecc. 
 
 

 Allevamenti bovini Allevamenti suini Altri allevamenti 

 Controllati Sopralluoghi Controllati Sopralluoghi Controllati Sopralluoghi 

2003 2.107 12.573 319 6.637 788 1.309 

2004 1.817 11.447 289 6.528 481 1.156 

2005 1.802 10.838 318 8.468 507 1.342 

2006 1.828 11.485 328 7.833 522 1.297 

 
 

 N° aziende N° aziende con irregolarità 

 2003 2004 2005 2006 2003 2004 2005 2006 

Edilizia - TAV 482 657 750 680 217 234 219 194 

Metalmeccanica 252 211 284 260 67 69 88 73 

Ceramica 78 96 91 84 52 28 24 14 

Agroalimentare 68 63 76 81 21 15 36 32 

Legno 35 28 47 22 9 6 12 3 

Agricoltura 87 62 79 87 13 10 16 14 

Altro 659 667 679 632 83 122 55 64 

Totale 1.661 1.803 2.006 1.746 462 484 450 394 

 2003 2004 2005 2006 
Tutela lavoratrici madri 
(n° casi valutati) 1.596 1.857 1.706 1.799 

Pareri  2.406 2.465 2.357 2.237 

Inchieste infortuni 
e malattie professionali 226 217 257 184 

Impianti e apparecchi controllati* 8.389 8.739 8.203 8.446 

Vigilanza 
e controllo 
sulle malattie 
infettive 
e diffusive 
Anni 2003-2006

Il Servizio 
Veterinario 
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 Al macello Alla lavorazione Prodotti finiti 

 Controllati Non conformi Controllati Non conformi Controllati Non conformi 

2003 2.937 22 2.421 90 832 14 

2004 2.508 24 1.386 75 127 1 

2005 2.309 26 1.195 65 90 0 

2006 2.003 31 1.014 59 61 0 

 
Il Servizio Igiene Alimenti e Nutrizione effettua attività di controllo sulla 
produzione e somministrazione degli alimenti di origine non animale, sulle acque 
destinate al consumo umano, sui funghi epigei spontanei per la prevenzione delle 
intossicazioni. 
Particolare attenzione viene posta alle strutture che somministrano alimenti ad 
utenze sensibili (mense scolastiche, strutture per anziani, ospedali). 
Promuove inoltre lo sviluppo di comportamenti alimentari corretti attraverso 
interventi di sorveglianza nutrizionale, informazione, educazione e formazione 
rivolti in particolare alla popolazione infantile ed anziana, e di valutazione dei 
menù offerti dalla ristorazione collettiva. 
 

 2003 2004 2005 2006 

Aziende esistenti 8.222 8.464 8.778 8.845 

Ispezioni complessive 3.805 3.717 3.730 3.588 

Aziende controllate 3.090 (37.58%) 2.983 (35.24%) 2.934 (33.42%) 2.825 (31.93%) 

Aziende a rischio esistenti 5.641 5.833 5.942 6.015 

Aziende a rischio 
controllate  2.548 (45%) 2.473 (42.39%) 2.466 (42%) 2.283 (38%) 

  
 

 
Stabilimenti 
lavorazione 

carni 

Stabilimenti 
lavorazione 

latte 
Altri 

 Controllati Soprall. Controllati Soprall. Controllati Soprall. 

Irregolarità 
rilevate 

2003 262 23.378 155 821 123 1.105 724 

2004 276 22.441 171 1.450 76 1.148 1.533 

2005 277 22.470 166 1.529 73 1.099 1.354 

2006 279 19.580 165 1.618 75 928 1.499 

 Bovini Suini Pollame e 
conigli 

2003 250.950 1.411.385 1.930.719 

2004 269.166 1.468.702 1.995.307 

2005 229.560 1.468.316 2.131.661 

2006 202.510 1.416.860 2.124.412 

Campioni 
Effettuati 
Anni 2003-2006 

Controlli 
stabilimenti 
Anni 2003-2006

Visite 
ispettive 
animali 
macellati 
Anni 2003-2006

Il Servizio 
Igiene 
Alimenti 
e Nutrizione 

Attività 
di controllo 
Anni 2003-2006 
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 2003 2004 2005 2006 

 Controlli Irregolarità Controlli Irregolarità Controlli Irregolarità Controlli Irregolarità 

Alimenti 518 26 615 28 655 31 563 11 

Acque 
potabili 2.534 62 1.971 40 1.921 19 1.843 19 

TOTALE 3.052 88 2.586 68 2.576 50 2.406 29 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
L’attività prevede la valutazione dell’idoneità fisica all’attività sportiva agonistica 
e la promozione dell’attività fisica come fattore di salute. L’attività istituzionale di 
valutazione dell’idoneità fisica con rilascio di certificazioni per la pratica 
agonistica viene effettuata presso gli ambulatori presenti in ogni sede distrettuale. 
L’attività si estende anche agli accertamenti cardiologici 
finalizzati ad accertare l’idoneità sportiva (fra 1.200 e 1.500 
l’anno). Il Servizio di Medicina dello Sport supporta inoltre il 
progetto “Tallone d’Achille” ed esegue circa 30 interventi di 
educazione alla salute in scuole e società sportive, fra cui 
emerge il “Progetto Cimone” che ha affrontato il problema 
dell’obesità infantile. La struttura ha ricevuto nel 2005 
l’importante riconoscimento regionale della funzione educativa 
e formativa sulle tematiche del doping. 
 

 2003 2004 2005 2006 

Totale  297 640 748 434 

 2003 2004 2005 2006 

Scuole 150 226 217 182 

Case 
protette 

3 6 9 6 

Centri 
handicap 

3 0 1 1 

 2003 2004 2005 2006 

N° visite 10.547 10.566 11.661 11.834 

Alimenti 
e acque 
Anni 2003-2006 

Controllo 
micologico 
Anni 2003-2006 

Menù 
valutati 
Anni 2003-2006 

Tutela 
dell’attività 
sportiva 

Visite 
di idoneità 
sportiva 
Anni 2003-2006
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