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IL PROGETTO

Dare strumenti al
legislatore regionale o
nazionale per ottimizzare
I'efficacia delle norme, in
particolare per il
conferimento di carni o altri
alimenti a canili e gattili.

Offrire soluzioni alternative Evitare la destinazione e
di recupero di prodotti di

origine animale che non

Applicare la Legge Gadda

(L. 19 agosto 2016, n.166)

che prevede la donazione e

hanno problemi sanitari distribuzione per solidarieta

ma hanno perso le : sociale e limitazione degli
Yy o animale. ,

caratteristiche commerciali sprechi.

di vendita.

I'invio di questi prodotti
alla filiera dei rifiuti o dei
sottoprodotti di origine

Gli sprechi alimentari si verificano in ogni fase della filiera agroalimentare
e gli impatti sociali, economici e ambientali hanno conseguenze globali.
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Per raggiungere risultati significativi, serve il contributo di tutti,
dai produttori e distributori delle filiere fino ai consumatori finali.
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CAMPAGNA DI SENSIBILIZZAZIONE

CONTENUTI

Spreco alimentare e...

> sicurezza alimentare in ambito domestico
> conoscenza dell'etichettatura alimentare
> distribuzione nella ristorazione

COORDINARE INIZIATIVE
= ECOLLABORAZIONI

N

PARTNERSHIP CON LE AZIENDE

o 1. Mappatura delle aziende

,.], 2. Misurazione degli sprechi
Ky : .
r 4 m alimentari

#e, 3. Condivisione con aziende e
H associazioni di categoria di:

> misure di prevenzione

DESTINATARI
. > strumenti di autocontrollo
Q > soluzioni commerciali
. - alternative
consumatori ristoratori grande dc;ﬁjigf[grrie > accordi _applicativi € !
distribuzione _: supervisione da parte dei
alimentare . . y
AZIONI Servizi Veterinari
=l 4. \/alutazione della riduzione dello
~ spreco con documenti/interventi
E—— prodotti dalle aziende
SO video con o~ 5. Workshop tra
web questionari giuristi N aziende/associazioni aderenti
ZEER sui risultati ottenuti
HE alimenti
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Per approfondire www.alimenti-salute.it #alimentiesalute




