ALLEGATO 1

PROFILO OGGETTIVO

Il Servizio Igiene degli Alimenti e Nutrizione (SIAN) ha valenza provinciale ed ¢
inserito nell'ambito del Dipartimento di Sanita Pubblica, macro struttura organizzativa
preposta all'assistenza sanitaria collettiva in ambiente di vita e di lavoro, con funzioni di
analisi, promozione, orientamento, assistenza e vigilanza sui problemi di salute e sui -
fattori determinanti il benessere della collettivita, attraverso mlerveml che vanno a
~coinvolgere l'intera societa civile. \

I SIAN si occupa della sicurezza degli alunentl di orlg,lnc non ammalc complcsc lo
funzioni di Ispettorato micologico, e della promozione d1 stili alimentari corretti.

Nel Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione & msmta la struttura scmphcc.
"Igicne della Nutrizione",

11 SIAN si sviluppa attorno a due aree funzionali:
I,g,xcnc degli Alimenti e delle bevande
- Igiene della Nutrizione : \ : i
Obiettivi delle aree sono nspettlvamente la Sl(.Ler77d dllmcntarc ¢ la pr0m0710nc di st111“ L
4luncntar1 correth ; ‘ ‘

Le funmom bV()ltC dallc due aree costltuentl 11 SIAN sono doﬁmtc dal DM 16/ 1()/98 o‘ B |

: veng,ono di segulto elencate

Area Igiene deglz Altmentt e delle bcvande ~
- Verifica preliminare alla realizzazione /o attlvazlone d1 imprese alunentcux :
+ Controllo ufficiale dei prodottl ahmentarl ¢ dei requmtl strutturall e funzlonah delle\ :
imprese alimentari i i
- Sorveglianza e indagini per Eh aspcttl di competenza in ou,amone di casi eospettl 0
accertati di infezioni, intossicazioni, tossinfezioni di origine alimentare ‘
- Tutela delle acque destinate al consumo umano , el
- Rilascio di idoneita al commercio di prodotti fitosanitari
- Vigilanza nella commercializzazione e nell’utilizzo dei prodottl htosamtdrl ‘
* Prevenzione' delle intossicazioni da funghi: controllo dei tunghl raccol'u e/o pO‘Stl in
commercio, rilascio idoneita per vendita funghi '
- Consulenza Micologica in caso di intossicazione da funghi
- Informazione ed educazione sanitaria (rivolta alla popolazmne) sull 1glcnc dogh
alimenti e delle preparazioni alimentari.
Sulla base del DM 16/10/98, le suddette funzioni possono essere rag,g,ruppatc nelle
seguenti articolazioni dell’ Area Funzionale di Igiene degli alimenti e delle bevande
a) Produzione primaria e prodotti fitosanitari
b) Aziende Alimentari/OSA (attivita di trasformazione, lavorazione, confezionamento,
ristorazione, commercio e trasporto)
c¢) Acque Potabili
d) Ispettorato Micologico

Area Igiene della Nutrizione:

/{{J%f /;//{//'( % W %



Sorveglianza nutrizionale: raccolta mirata di dati epidemiologici (mortalita,
morbosita), consumi ed abitudini ahmentarl rilievi dello stato nutrizionale pel gruppi d1
popolazione

- Interventi di promozione della salute per la diffusione di conoscenze di Stlll ahmentarl
corretti € protettivi rivolti alla popolazione e a gruppi di popolazmnc
- Interventi nutrizionali per la ristorazione collettiva

- Consulenza per 1’aggiornamento in tema nutrizionale per il personale delle strutture di
ristorazione pubbliche e private \

- Interventi nei settori produttivi e commerciali di competema per la pxomozmne della
qualita nutrizionale

- Consulenza dictetico-nutrizionale anche attraverso rapporti d1 collaborazlono con altre
strutture specialistiche ¢ medlcl di medicina generale.

- PROFILO SOGGETTIVO
Al Direttore della Struttura Complessa Iglene degll Alimenti e Nutr1710ne sono rlchleste

le seguent1 competcnze p10fcssmna11 e 1nanager1a11

consohdata esperienza nella Eestlonc orgamzzatlva di tutte le attivita e problematlche di

- competenza:  gestione e valutazione delle pratiche. per il nconoscu‘nento o la

registrazione degli insediamenti produttwl di interesse; pro&,rammazmnc planlﬁcazlonc
verifica e TCndlL()lltd?lOIlC dei controlli ufficiali sulle attivita di pertmenm gestione
delle non conformxta emerse ddl controlli cffcttuatl da personale del servizio o di alln ¥4
enti;. Vs :

»consohdatd capacua cd esperlenza nella messa in dtto di ploccdurc oporatlvc attmcntl lcl
attivita del servizio di appartenenza con parllcolare rlferunento alla CatebOrIZchZlOll(: del
rischio ed alle pmcedure de1 controlh ufﬁuah ¢ dclla valutazmnc dell’efﬁcama du,
controlli; N ~ \
capacua ed esperlenm di mtuazmnc ed 1ntegra410ne con altre strutture intra: e
interdipartimentali aziendali e con altri soggetti esterni alla. azienda sanitaria,
istituzionalmente coinvolti nelle problematlche della smure77c1 d]xmentdre (Mmlstero
Regione, IZS, ARPAE, NAS ecc.); i ‘
-esperienza  consolidata  sia. nell’ eldbma?lone di programmi di Audit che :
nell’effettuazione e attivita di tutmag,go degli stessi, quale metodo e tecmca mnovatlva\,‘ :

~da utilizzare per |’ esecuzione dei controlli ufficiali; : . \
clevata conoscenza ed applicazione delle regole per l"accreditamento 1st1tuzwndle
finalizzata ad assicurare qualita a tutte le fasi del lavoro del Servizio;

esperienza consolidata nella progettazione, realizzazione e coordinamento dcllc attivita
di promozione della salute con particolare riferimento ad alimentazione e stili di vita
salutari;

capacita di g,estlone ¢ coordinamento delle risorse umane, materiali, tecnolog,luhe e
finanziarie assegnate finalizzate al raggiungimento degli obiettivi annuali di budget;
capacita di gestione delle risorse umane assegnate sia in termini di efficiente utilizzo
delle stesse, sia in ordine ai percorsi di aggiornamento, crescita e sv1luppo
professionale, anche mediante la predisposizione di piani formativi coerenti con le
attitudini individuali e con le linee di indirizzo e gli obiettivi aziendali; ; :
- capacita di gestione e coordinamento di gruppi di lavoro e attivita di equipe 1sp1rand031
ad obiettivi di qualita e miglioramento continuo;

capacita di problem solving e attitudini relazionali che favoriscano la positiva soluzione
dei conflitti e la proficua collaborazione fra diverse professionalita dell’unita operativa;

e



"ﬂ'capacna d1 assumere un. modello di leadershlp onentato alla valorlzzazmne nenr e

lcollaboratorl delle nspettlve motivazioni ¢ delle diverse professmnahta e alla"
j promozmne di un'ottica multi professwnalee1nterd1801p11nare ‘ W

. agglomamento costante sulle prmmpah tematlche e tecmche 1ncrent1 gh aspett1 proprly A

. fdella dlsc1plma, i D : . -
5 orlentamento a nuov1 modelh orgamzzatm e capacua d1 guldarnc I evolu710ne

forte orlentamento dlle I'Cdll emgenzc dell'utenza, adeguando le propnc az10n1 al loro*f R
R ‘soddlsfammento tutelandone 11 dmtto alla nservatezzaepnvacy S




